
Nom date commande

Prénom Date livraison

Téléphone /E.mail

Adresse

CP / Ville : Nbre de pers.

Chèque d'acompte

Prix unitaire Qantité Total

. Feuilleté saucisse                 0.35 €

. Mini-pizza                                   0.35 €

. Toast au fromage                  0.35 €

. Toast au saumon fumé          0.60 €

. Gougère                               0.35 €

. Tartare de St. Jacques          1.50 €

. Tartare de saumon               1.10 €

. Gaspacho de tomate au basilic 0.50 €

. Brochette de poulet             0,80 €

Assortiment de charcuterie
(rosette, jambon de pays, persillé, cornichons)

5,00 €/pers.

Assortiment de viandes froides
(porc, rosbif, poulet, mayonnaise)

6 €/pers.

Crudités (carotte, concombre, céleri, tomate) 3,20 €/pers.

Terrine de poisson 
(sauce tomate-basilic ou mayonnaise)

4 €/pers.

Salade de la mer

(riz, chair de crabe, crevettes, moules)
3,80 €/pers.

Terrine de campagne 3,50 €/pers.

Jambon persillé 3,20 €/pers.

Foie gras 6,50 €/pers.

Tartare en duo : St. Jacques et saumon 6,50 €/pers.

Hôtel - Restaurant "Le Spuller"
Tel : 0380 . 537 . 127  - lespuller@orange.fr  -  21540 Sombernon

Bon de commande  "plats à emporter"

Entrées froides (minium 12 personnes)

Amuse-bouches (minimum 25 pièces par type d'amuse-bouches)



Prix par personne Qantité Total

12 escargots 7,50 €

Salade Spuller 4,50 €

Bouchée à la reine 5,00 €

Brochette de St. Jacques et fondue de poireau 6,00 €

Flan d'écrevisses 4,00 €

Cassolette d'escargots et sa crème d'ail 6,00 €

Filet de mignon de porc 6,50 €

Roti de bœuf 9,00 €

Poulet façon "Gaston Gérard" 6,00 €

Coq au vin 6,50 €

Poulet basquaise 6,50 €

Bœuf bourguignon 6,50 €

Paëlla 9,50 €

Couscous 9,50 €

Suprême de pintade 7,00 €

Flan de carotte 2,00 €

Gratin dauphinois 3,20 €

Tomate provençale 1,50 €

Haricots verts 2,00 €

Salade de fruits 2,50 €

Mignardises (4 pièces) 3,50 €

Tarte aux pommes 1,50 €

Vacherin 3,00 €

Framboisier 3,00 €

Fraisier 3,00 €

Omelette norvégienne 3,00 €

Millefeuille 3,00 €

Total commande

Observations

Hôtel - Restaurant "Le Spuller"

Entrées chaudes (minimum 12 personnes)

Accompagnements (minimum 12 personnes)

Plats (minimum 12 personnes)

Desserts (minimum 12 personnes)


